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ENVIRONNEMENTALE {{

12/07 13/07 14/07
7 — ENTREES H2 ENTREES b ENTREES H1 ENTREES — sl ENTREES —
Tomates
Salade de blé BIO Salade de pommes de en salade B0 Salade de mais
terre
Ectmam | PRODUIT
NIVEAU 2 ( DE SAISON
PLATS & - 3 PLATS & Vi PLATS& oromson hy;  PLATS & i PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS

i . Roti de dinde
Paupiette en sauce Pizza au fromage Sauté de porc en sauce EERIE
Chou fleur persillé + salade

st | Semoule Salade de riz 510 -
L3
RomuT  AITAGES LMEVRA LAITAGES ——| [{lL— LAITAGES Ll |\ AITAGES — tl—  LAITAGES —
) Petit suisse aux
Yaourt nature sucré Petit louis Gouda fruits
DESSERTS ——— DESSERTS D2 DESSERTS D2 DESSERTS —| ;s DESSERTS
o1 P Créme vanille
Fruit NIVEAU 2 ( Compote EIO Madeleine
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine

/g—"\ Viande Bovine Péche \ CERT'FICATIUN ~ Certification De A_gricu_lture
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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en salade

CERTIFICATION )%
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PRODUIT

PLATS & DEsaison
ACCOMPAGNEMENTS
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au jus

Petits pois
LAITAGES

Chanteneige B0

DESSERTS

L

D2
Flan vanille
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H2 ENTREES — —
*Mortadelle*
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Tt/
PLATS & —
ACCOMPAGNEMENTS

Salade piémontaise
Pdt, ceuf dur, dés poulet,
cornichons, mayonnaise

k2 | AITAGES

Gouda

Compote

pomme abricots

J

18/07 19/07
H2 ENTREES WY | .2 ENTREES
Taboulé 210 =, Carottes rapées
ween BIO
PRODUIT
vz PLATS & vz PLATS & DE SAISON
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Roulés au fromage Duo de merguez et
chipolatas
+ salade
Garniture catalane
L2 LAITAGES L2 LAITAGES
Emmental Petit Louis
——— DESSERTS D1 DESSERTS

Maestro chocolat

N 1
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D1 DESSERTS

Fruit 210
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Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement
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21/07 e
T E— ENTREES ———
Concombre en salade
BIO
PRODUIT
DE SAISON
vz PLATS &

ACCOMPAGNEMENTS

Poisson pané

Pates
Ll | AITAGES
Yaourt aromatisé
pz DESSERTS — ]
Moelleux citron

N J

* : plat avec viande porcine

/‘___gg\ Viande. Bovine
\’-/ Francaise (VBF)

BOVINE
FRANCAISE.

Péche
responsable

itsp@kc

Porc francais

CERTIFICATION Y™
ENVIRONNEMENTALE (|

NIVEAU 2 (6

. Certification
“environnementale
niveau 2

|

#.. \% Certification

Origine gi\\\‘;&wnwronnement le
France 2> hiveau 2

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.



Nous sommes tres riches

en Eau: 85%; et donc
contribuons a une bonne
hydratation en période chaude.

Nous apporon aussi de la vitamine A
et C, qui protegent nos cellules.

La vitamine B6 est aussi présente
ainsi que certains minéraux comme

le potassium et tout ceci pour étre

en pleine forme.




LA CULINAIRE
DES PAYS DE L'ADOUR
@

.
~ LE MENU DE LA SEMAINE _

CERTIFICATION §NZAY] \\

ENVIRONNEMENTALE 5 ww'pm -1 BIO - 5@30/2023

---mu.@mﬁ, — MARDI — - MERCREDI . JEUDI& f VENDREDI_,

( 24/07 25/07 26/07 28/07 29/07K>\;
H2 ENTREES pre ENTREES pre ENTREES H3 ENTREES — mErTE— ENTREEC
CEuf dur mayonnaise Salade verte Melon jaune *Rosette* Crudites rapees
entier a vider et /b\ BIO
- tailler .-
2 BTE GAEGR PRODUIT Lsp@ng/ PRODUIT
, - DE SAISON — DE SAISON
V3 PLATS & vz PLATS & vz PLATS & vi PLATS & PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Nuggets de blé Fricassée de volaille en| | 3ambon grill poivron 4& | Salade de pates E10 Poisson meuniére
sauce curry \;s;,,‘?:f/ au surimi
&vargzciﬁgr!% & ‘“| Pates, surimi, ceuf dur, vinaigrette, Purée
H > A mais, tomate,
Carottes persillées NWEAUZ | Printaniere de légumes Semoule BIO | w
L2 | AITAGES rrosur 33— LAITAGES — | (AL — LAITAGES - | LAITAGES { M — LAITAGES ——
DE SAISON
e Gouda EIO Vache qui rit Fromage blanc sucré Petit suisse aux fruits
@2 = |v 1! T
DESSERTS — o1 DESSERTS b7 DESSERTS DESSERTS — ? DESSERTS
, . Mousse chocolat ﬁ Barre bretonne
Fruit Compote BIO Fruit .
e

/ J \_ % \ Fruit [l

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE
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Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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CERTIFICATION §)%
ENVIRONNEMENTALE
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31/07 01/08 02/08 “  03/08 04/08 ReP
o ENTREES H2 ENTREES b ENTREES H2 ENTREES Y ENTREES — =
Macédoine mayonnaise | | Salade de pommes de Carottes rapées B0 *Paté de campagne* Concombre EIO en
t salade
" =~ | = Proour
NIVEAU 2 ﬁ NIVEAU 2 (¢ D‘;RSOAI?;J;L }lﬁﬁ/ » DE SAISON
PLATS & VI PLATS & vz PLATS & vi PLATS& — | [v2  PLATS&
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMEMNT ACCOMPAGNEMENTS
Saucisses de Palet végétarien *Roti de porc* Crousty Colin , Salade deriz au
Strasbou rg Cubes de colin panes
CERTIFICATION aux céréales » poulet
. . Haricots beurre [ﬁviwﬂmg Pommes vapeur | Riz, dés de poulet, ceuf dur,
Lentilles maison PRODUIT Pates B0 au beurre | % M aigretie
L7 LAITAGES — M3 — LAITAGES P58 L__ | AITAGES L AITAcES - k2 —  LAITAGES ——
Petit Louis Vache qui rit BIO Mimolette Emmental Yaourt nature sucré
—— DESSERTS ——| [—— DESSERTS 57— DESSERTS b7~ DESSERTS — | [pz ~ DESSERTS ——
Compote pomme ) )
fraise B10 Flan nappé caramel Fruit Fruit Gaufre

A P \ | VANE AN /

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine
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4 PN Porc francgais

; 2 KNI, /Yy, Certification -
s, Francaise (VBF) Péche E‘;@M ENVIRONNEMENTALE )“;“_ “environnementale Origine f\\\;,w.nwronnement le
Yoo - s niveau 2
mee responsable gy {WIT\IPAC S  niveau2 France "%

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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ENVIRONNEMENTALE

LUNDI

07/08
ENTREES

a )

MARDI

08/08

—

H1
Chou coleslaw EIO

PRODUIT
DE SAISON

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Paupiette en sauce

Poélée de léegumes

L3 LAITAGES

Yaourt aromatisé

1

DESSERTS

D2

ENTREES

g MERCREDI

H3

Surimi mayonnaise

b

1 PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Roti de dinde

Haricots plats sauce
tomate

L2 | AITAGES
Coulommiers

a couper

=
DESSERTS

PRODUIT
DE SAISON

\{%
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11/08
ENTREES ———

H2
Salade de pates B0

ok *

-
- &
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09/08 ;&”
ENTREES —
H2
*Mortadelle*
PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Taboulé au poulet
Ala semoule B0

Semoule, dés de poulet, ceuf
dur, mais, légumes taboulé,
menthe, huiles, jus de citron

D1

Fruit

@ Les pommes viennent du Sud Ouest

Compote pomme
banane B0

«
A\
Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

H1

Melon entier a vider

PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Acras de
morue

Courgettes béchamel

2 LAITAcEs B 12— LAITAGES  Proour
DE SAISON
Samos Petit suisse aux fruits
BY) DESSERTS DESSERTS
D2
) Brownie
Fruit

%

LEGENDE

/,.-‘\ Viande Bovine
/ Francaise (VBF)

Péche
responsable

4 % Porc francais [LUGIEAINE
\tff@,g / ENVIRONNEMENTALE (8
prancs NIVEAU 2 (€

&

V2 PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS

Hachis parmentier
végeétarien
Purée, protéines végétales,
tomate, oig non, carottes

L2

LAITAGES

Chanteneige E1O

1

DESSERTS — |

Maestro vanille

- 1}

* : plat avec viande porcine

. Certification
“environnementale
niveau 2

%

|l

#.. \% Certification

Origine “5,@%\{‘1\ environnementle
France %ew niveau 2

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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14/08 15/08 16/08 17/08 18/08
7 — ENTREES H2 ENTREES 2 ENTREES H2 ENTREES — 1 ENTREES ——
Salade de bl | Salade piémontaise Salade de tomates 210
Salade derriz Pdct,oﬁtich k:jour:: rieasy gﬁ rﬁ);l;elet,
it L e

PLATS & V3 PLATS & vz PLATS & vi PLATS & vi  PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS

Sauté de porc en sauce FERIE Tarte au fromage *Jambon blanc* Haché de boeuf
EN‘VELL'N‘N'E(}JN'R{‘; .
Carottes BIOO | = - +salade Hzaer;]c;);clsa\éeerts Pates au beurre G
persillées | PRODUlT. ' >
L2 LAITAGES Proour A3 LAITAGES k2 LAITAGES L2 LAITAGES oesason L1— |AITAGES

DE SAISON

Vache qui rit

Petit suisse aux fruits Edam = Yaourt ,
nature sucré ﬁ
ﬁ BIO

DESSERTS — DESSERTS DESSERTS
D1 D1 D1

ruit %ﬁ%{éi@i‘iﬂg{ & Compote BIO Moelleux fourré Flan vanille

. N\ _ AN J

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine

/‘___gg\ Viande. Bovine
\’-/ Francaise (VBF)

BOVINE
FRANCAISE.

bz~ DESSERTS —ﬁ,r DESSERTS —

S *.. \ Certification

L[,y Certification i [
“environnementale Orlgme 5 . environnementale
niveau 2 France

Péche V‘é‘@"/ Porc francais ENVIRONNEMENTALE (£
responsable — NIVEAU 2 (€

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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ENVIRONNEMENTALE  {

e
21/08 22/08 N>  23/08 &*; 24/08 25/08
— J/ e — — — ——
H2 ENTREES H2 ENTREES == ENTREES H1 ENTREES Y ENTREES
R Salade bohémienne s a s
Crepe au fromage Saladede pommes de R[())eL“infie Concombre, tomates, olive noire, Crudites rapees
terre capres, vinaigrette
e )
! P
NIVEAU 2 ( el PRODUIT
PLATS & o3 PLATS & Vi PLATS & vz PLATS & vi PLATS & “5575%
ViCCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
Nuggets de poisson @4 *Roti * :
Colombo de poulet gg P P:ghe Roti de porc Boules de boeuf en Tortelonnis BIO
sauce épinards sauce tomate
Chou fleur e B Macédoine : :
Farandole de légumes Persillé B1O AT mayonnaise Semoule BIO | 7 =
L3 | AITAGES — | [ — LAITAGES " 2__ | A\ITAGES ) Ll Laitaces —— H— LAITAGES
Mimolette Coulommiers a couper Emmental B1O Yaourt aromatisé Vache Picon
4 1 nm| 1
poe DESSERTS — [p7— DESSERTS DI DESSERTS D2 DESSERTS — [pr DESSERTS
Mousse chocolat :
Compote BIO Fruit Moelleux chocolat Fruit

AR VAN L

Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement

Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE

N J

* . plat avec viande porcine

. Certification Oriqi
“environnementale rgine

. . ‘aﬁ
A"‘g\ V|ande. Bovine A 4 PN Porc frangais (IR, { e ertification
\gﬁgg/ Francaise (VBF) Péche EE‘;@M/ ENVIRONNEMENTALE  (§ %’;\ . environnementpl
= responsable s \ITURACY niveau2 France W /niveau?2

Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.
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NIVERU 2 (4 5 composanty - 1 BIO - se 35/2023 ‘M f'.:n..u-\@m ien
28/08 29/08 30/08 = 31/08 01/09
o ENTREES H2 ENTREES e ENTREES H3 ENTREES m ENTREES —
Betteraves en salade Taboulé Carottes rapées B0 *Rosette* Concombres a la
4 N grecque
Propurr ETE Prosun el PropUIT
DE SAISON NIVEAU 2 (& (213 U=eTY \mﬂc‘.\” DE SAISON
PLATS & Vi PLATS & Vi PLATS & vi PLATS & — —| vz PLATS &
ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS ACCO&M:'.AGNEMENTS ACCOMPAGNEMENTS
*Jambon gr||| sauce Roti de dinde *Poélée villa f ek dalamars a o . )
geoise _
poivre* Pdt CE2, haricots verts, lardons, la romaine Chili vegetarien au riz
saucisson a l'ail, oignon, ail BIO
Protéi dgétales, .t te,
Lentilles maison Courgettes 510 Eﬁ‘v;?J\ul'n‘éEAﬁi‘i'ﬂg[ ) Garniture trois légumes carottes, mats  haricots rouges
pe rsillées S Pdt, haricots verts, carottes oignon, riz
L1 LAITAGES — | 22— LAITAGES oreneon “— LAITAGES L3 | AITAGES
Edam Chanteneige Vache quirit Gouda EIO
o1 DESSERTS — DI DESSERTS DI DESSERTS D2 DESSERTS — [p7 DESSERTS
Compote pomme Yaourt nature sucré Petit suisse aux fruitsﬁ

fraise BIO s \ ﬂ J Fruit Flan chocolat

B 4 Quatre quart cassis
Certains plats annoncés sont susceptibles de changer faute dapprovisionnement .

@ Les pommes viennent du Sud Ouest LEG ENDE * : plat avec viande porcine
ENVIRONNEMENTALE (|

. . A e e
A_t\ Viande Bovine ' Certification Oriai ) ertification
[\ /7 environnementale rgine ;,;E\\\\}vanwronnement le
NIVEAU 2 (G gaaveip; France

5—3/ Francaise (VBF)
\m S hiveau 2
Nos entrées et assaisonnements sont élaborés sur la cuisine, essentiellement a partir de produits frais. Nos plats, sauces et accompagnements sont cuisinés par nos chefs.

4‘\7 Porc francgais [LULIAIIRY. /
el

Péche
responsable \

VINE
FRANCAISE.




LEGENDE - Encadré violet en bas de la trame menu

Copier/coller le visuel et Ia Iégende associée au pictogramme
Le visuel s'intégre a I'emplacement du rond et la Iégende a droite
Se référer au guide pratique des pictogrammes pour les utiliser correctement

/ Spécifiques \ / Marqueurs culinaires \

DES PAYS DE L'ADOUR

LA CULINAIRE
@

Labels officiels

Issu de viande Py . . .
@ Label Rouge @ Dessert de ma mamie ~ Agriculture Biologique Europe
Xe Pache 5 Dessert du potager Appellation d'Origine Protégée (AOP)
&)  responsable
Appellation d'Origine Contrélée (AOC)
&n Fun Food PP o

Recette du chef ——
1
i ﬁ Fun Food

Indication Géographique Protége (IGP)

Origine France

{Ei De saison
« o~ Reégion Ultrapériphérique (RUP)
@ Local é Soupe du chef =4

Haute Valeur Environnementale (HVE)

4N\

Label Rouge Yﬁﬁiﬁ%% Le Porc Francais

—_

Bleu Blanc Coeur

Plat végétarien

Yaourt du chef

J e
N i\ Y

Viande Bovine f‘:’ Volaille

Francaise (VBF) R Francaise




